
FS Oven & Grill Cleaner

Solutions durables pour la santé, la productivité et l’environnement.

Nettoyant alcalin pour fours, grils et friteuses



FS Oven & Grill Cleaner

Coordonnées du distributeur

Pour plus d’informations sur 
l’appel 1.800.387.7174  
de RMC ou allez à 
www.rochestermidland.com
 info@rochestermidland.com

Pour des renseignements concernant la manipulation et les 
mesures de sécurité, consulter l’étiquette et la fiche signalétique du 
produit.

Bénéfices
•  Rendement des plus rapides sur les plus lourdes saletés carbonisées.
•  Ne contient pas de nonyl phénol ethoxylés ou de butoxy-2 éthanol.
•  Bon rapport coût-efficacité, permet d’économiser temps stockage.
•  Nettoyer par procédé de moussage, d’immersion, d’un seau et d’une   
    brosse ou d’un pulvérisateur et essuyer.
•  Nul besoin de réchauffer les surfaces ou attendre qu’elles soient   
    chaudes.
•  Teneur en hydroxyde de sodium.
•  Supprime une grande variété de salissures de cuisine et carbonisées.
•  Extrêmement concentré.
•  Taux d’alcalinité plus élevé que les produits conventionnels.

Mode d’emploi
Compatibilité avec les métaux : non compatible avec l’aluminium ou 
autres métaux mous.

PLAQUES CHAUFFANTES : (1:1) Préchauffer la surface de cuisson à une 
température de 80°C (176°F) avant de nettoyer, puis éteindre l’appareil. 
Verser la solution directement sur la surface chaude.  Nettoyer au moyen 
d’un tampon à récurer.  Répéter au besoin. Rincer et essuyer avec de 
l’eau potable.  Appliquer une mince couche d’huile afin de prévenir la 
rouille en surface.

FOURS COMMERCIAUX : NE PAS DILUER.  Avec des gants de protection 
et une éponge ou un pulvérisateur, appliquer Grill Clean directement sur 
les parois, les grilles et la vitre.  Laisser Grill Clean agir pendant 15 min-
utes. Il pourrait être nécessaire de frotter légèrement les endroits difficiles 
à nettoyer, au moyen d’un tampon à récurer en nylon.  Rincer soigneuse-
ment avec de l’eau potable. 

FRITEUSES : Vider la friteuse de son contenu. Racler ou rincer afin 
d’enlever les résidus de graisse.  Remplir d’eau froide jusqu’à 10 cm (4’’) 
du rebord.  Diluer (1:25 à 1:40) 3 à 5 oz par gallon / 90 à 150 ml par 3,8 
litres d’eau. Faire bouillir la solution pendant 30 minutes. Lorsque l’eau 
est toujours chaude, gratter les résidus graisseux. Égoutter et rincer avec 
de l’eau chaude, puis rincer à nouveau avec de l’eau potable avant de les 
utiliser.  

Utilisation
FS Oven & Grill Cleaner est un récurant ultra efficace pour les plaques chauffantes, les friteuses et les fours.  
Ce produit est conçu pour éliminer rapidement les dépôts carbonisés en ne laissant aucune trace de résidus 
ou d’odeur persistante.

Propriétés
Couleur Liquide brun foncé

Odeur Faible odeur de solvant

Viscosité Faible, Aqueuse

COV (% par poids) Méthode EPA 24 4,95 %

pH (concentrated) 13 à 14

Point d’éclair et d’inflammation Aucun

Formats Code
Caisse de 6x1 litre      #11246114           

Caisse de 4x1 gallon     #11246139          

Il est considéré que toutes les données et tous les renseignements figurant dans le présent document sont exacts et fiables, mais sont présentés sans garantie ou prise de responsabilité de quelque nature que ce soit, expresse ou implicite, quant à la qualité marchande ou à l’adaptation à une utilisation 
quelconque du produit. Le vendeur n’assume aucune responsabilité juridique à leur égard et ceux-ci sont offerts seulement pour fins d’examen, considération et vérification. Les énoncés et suggestions concernant les utilisations possibles de ce produit sont formulés sans déclaration de responsabilité ou 
garantie que de telles utilisations sont exemptes des règlements relatifs à la contrefaçon de brevet et ne doivent pas être considérés comme des recommandations qui pourraient contrevenir à un ou des brevets. Imprimé aux États-Unis.  Copyright© 2016  Rochester Midland Corporation. Fiche #112461 (8/4/23)

Ne pas contaminer les denrées alimentaires, la nourriture pour les ani-
maux ou l'eau potable. Le produit utilisé ne doit pas dépasser la quantité 
recommandée pour obtenir l'effet technique visé. 

Conçu pour les usines de transformation des aliments, pour les institu-
tions et d’autres secteurs industriels.  Éviter le contact avec les denrées 
alimentaires.  Rincer toutes les surfaces et les équipements en contact 
avec les aliments avec de l’eau potable. Éviter de contaminer les denrées 
alimentaires, la nourriture pour animaux ou l’eau potable durant 
l’utilisation. La quantité de produit utilisée ne devrait pas dépasser celle 
requise pour obtenir l’effet technique visé. 

NE PAS UTILISER SUR L’ALUMINIUM.


